Unsere

Meni- und Buffetiarte



Buffetvorschlag Nr.1
LSuppe Ihrer Wahl am Tisch serviert
11 Auswahl an warmen Speisen vom Buffet

Gregrilltes Seelachsfilet mit Speck-Zwiebelsauce

*

Scheiben vom Houig-Sckihk‘ehbraEem in Alkbier

Sauce
*
Greschinetzelles von der Poularde in

Curry-Fruchtsauce und gebackenen Frichten

*

Kleine Rinderrouladen in Braken jus
Salatbuffet

Beilagen
Salzkartoffeln, Apfelrotikohl, Weinkraut, Gar-
tenqgemuse, Butterreis, Kartoffelllose,
Kartoffelgratin

I11.Zum Dessert
Westfalische Rote Grritkze mit Vanillesauce
Bagri.sch Creme mik Fruchbelcompott
Lsvariakion mik heiden Fruchben



Buffetvorschlag 2
LSuppe Ihrer Wahl am Tisch serviert
ILAuswohl an warmen Speisen vom Buffet

Kleine Sahneschinibzel mik buntem Gemiise und
Butterreis
*

Filebgeschnetzeltes vom Rind & Schweinefilet
mik frischen Champignons in Rahmsauce dazu
Bandnudelin
*

Gefuillter Sfoieﬁbra?:em mik Speckbohnen und
Ofenkartoffeln
*

Poulardenqgratin auf Blattspinat und Rostin-
chen
*
Gregrilltes Kabel jaufilet auf geschmortem
Spikzikohl
Orangen-Buttersauce und Kartoffelqrakin

Salatbuffet
I11.Zum Dessert

Frischer Obstsalat
Grriefflammerie mik heiden Kirschen
Joghurt-Limetten Mousse
Eisvaritation



Buffetvorschlag 3
LSuppe Ihrer Wahl am Tisch serviert
ILAuswahl an warmen Speisen vom Buffet
Scheiben von der Lammiceule an Thymian jus

Hahnchenbrustfilet mit Ratatouillegemiise und
Estragonsauce

Schweinemedaillons , Piccaka Milanese™
in Kase-tihiille qgebraten dazu Fruchtiqe Toma-
tensauce

Grebratenes Lachsfilet dazu Orangen-Butter-
sauce

Salatbuffet & Ankl Pasti Auswahl

Beilagen
Basmatireis, Speckbohnen, frisches Marktgemii-
se, Rosmarinkartoffeln, Linguine-Nudeln

I111.Zum Dessert
Eisvariation mit hetBen Fruchbken
Parna Cobka mik Himbeermarie
Frischer Obsksalat
Amarebto Creme



Speisevorsahi&ge zur Erganzung oder Alterna-
tive der Buffets

Kalk
Raucherfisch-Auswahl
Honigmelone mit westfalischem Schiniken
Tomabte-Mozzarella & Basilikum Pesto
Anti-Pasti Variation
Vitello Tonnato

Warm
Tranchen vom Rinderfilet mit Pleffersauce
Scampis im Krautersud
Schweinemedaillons im Speckmantel auf Aus-
ternpilzen und Sauce Choron
Kleine Rinderhuftsteaks auf Linsengemiise
Wahlweise mit Gorqonzola- oder Pletfersauce
Greqgrilltes Zanderfilet
VEGAN Linsencurry mit Koleosmilch

Dessert
Hausqgemachtes Schokoladen-Mousse hell oder
dunicel
Mit Blaubeeren gefullte Pannkuchen
Kleine Apfelstrudel mit Vanillesauce

Preise richten sich nach anschliefender Buffet-
kallkeulation



Vorschlage fur den Mitternachtssnack

Ca\ho\pé Buffet
Auswahl an verschiedenen dekorierten und
belegten Canapés mit Raucherfisch, Schweinefi-
let, ausqesuchten Weichkasesorten und Schin-
e n

Kaseauswahl , Zum Wein"
Ausqesuchtes Kasesortiment mit Weinkrauben
dazu Baquette & Butter

Deftiqe Gulaschsuppe
mit Baquette

Cu.rrj oder RBrabwurst vom Grill
mitk Brobchenicorb
nach Stucilezahl



Vorschlige fir Suppen zur Vorspeise

Traditionelle Hathz.e&ssupge
Doppelte Rinderkraftbrihe mit Gemise & Eier-
stich
Hahnerkraftbrihe mit Gemiise, Eierstich &
Hahnerfleisch

*

Klare Toma&emsuppe mit FleischikkloBchen und

Tomakenwirfelin

*

Broccolicreme mit Schinkenstreifen
*
Laucheremesuppe mit Kasecroutons
Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum

Cremesuppe von frischen Champignons

Auf saisonbedingte Suppen machen wir Sie
selbstverstandlich aufmerksam



Menuvorschlage

Vorspeisen
Variation von Raucherfischen
mit Rauckerlachs & Raucherforelle dazu ein Cocktail
voh Eismeergarhelein
Baquette & Butter

*
Grebeizter Lachs auf Reibekuchen

mit Senf-Dill Sauce oder Apfel-Sahnemeerrettich nap-

plert

*

Marinierte Hummerkrabben in Knobi.auch-bipp
dazu Baguette

*

Streifen von der Poulardenbrust auf Salaten der Saison
und Sauce Vinaigrette

*
Honigmelone mit westfal ischem Schinken

Gremischter Vorspeisenteller
Auswahl von marinierten Scampis, Tomatenwiirfeln auf
Mozzarella, Frischikase im Raucherlachsmantel, melone
mik Schinken und Anki Paskti Gemuse
Baquette & Butter

Auf saisonbedingte Vorspeisenangebote machen wir Sie
aurmerksam



Menuavorschlage
Der Preis dieser Hauptgdnge beinhaltet sowohl Suppe .
Dessert

Unsere Bratenvariation
Scheiben Honig- Schinkenbraten
Kleine hausgemachte Rinderrouladen mit Speck, Zwie-
bel, Senf und Gurke gefullt
oder Scheiben vom Rinderschmorbraten
Gremiise der Saison, Sauce Hollandaise & Zwiebel-Sen-
fsauce
Salzkartoffeln und Kartoffelnocken

Braktenvariation & Filet
Scheiben vom Rinderschmorbarten oder kleinen Rinder-
rouladen
dazu Schweinemedaillons im Speckmantel und Scheiben
von der Maispoularde auf Blatbspinat
Gremuse der Saison, Sauce Hollandaise & Bratensauce
Salzkartoffeln und Kartoffelnocken

Filetvariation

Scheiben vom Rinderfilet & Schweinemedaillons im
Speckmantel

(oder Schweinelendchen mit Phefferkruste)
dazu Mai,sraou,to\rde auf Blaktspinat oder Ratabouille
Gemuse
Gremirse der Saisolh, Sauce Bearnaise & Peffersauce
Bratkartoffeln und Kartoffelnocken

Kleiner Beilagensalat

Auf saisonbedingte Speisehauptginge machen wir Sie
aufmerksam
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